
 

 

Il Piemonte in Cascina nei giovedì d’autunno 

Il dolcetto   
Giovedì 22 ottobre 
La barbera   
Giovedì 05 novembre 
Il barbaresco   
Giovedì 19 novembre 
Il Barolo  
Giovedì 3 dicembre  
 
 

Il dolcetto   
Giovedì 22 ottobre 
  
Battuta di fassone piemontese  
Soufflé di Topinambur con fonduta di toma di Roccaverano 
Dolcetto d’Alba Doc, Achille Viglione 2007 
 
Ravioli del Plin al sugo di arrosto 
San Luigi, Dolcetto di Dogliani Doc, Marziano Abbona 2008 
 
Coniglio disossato ai porcini e lardo di Langa 
Sorì, Bricco Maiolica, dolcetto di Diano d’Alba Doc, Beppe Accomo 2005 
 
Torta alle nocciole con zabaione caldo 
Moscato d’Asti Docg, Paolo Saracco 
 
Serata a 50 euro 
 
 

La barbera   
Giovedì 05 novembre 
 
Magatello di manzo in salsa monferrina 
Tortino di cardi gobbi di Nizza Monferrato con bagna caùda 
Mepari, Barbera del Monferrato Doc superiore, De Alessi 2001 
 
Maltagliati al sugo di lepre 
La Crena, Barbera d’Asti Doc, Vietti 2004 
 
Capretto di San Buco allo spiedo 
Suculè, Barbera d’Alba Doc, Lo Zoccolaio 2003 
Bunèt 
Lu, passito di San Sebastiano, De Alessi 
 
Serata a 50 euro 



 

 
 

Il barbaresco   
Giovedì 19 novembre 
 
Terrina d’anatra al tartufo nero e foie gras 
Sformato tiepido di verdure con crema al raschera 
Barbaresco Docg, Bruno Rocca 2006 
 
Risotto piemontese con tartufo bianco 
Ovello, Barbaresco Docg, Produttori del Barbaresco 2004 
 
Cinghiale al Civèt 
Gajun Martinenga, Barbaresco Docg, Marchesi di Gresy 2000 
 
Pere martine al Barbaresco e cioccolato 
Moscato d’Asti Docg, Paolo Saracco 
 
Serata a 65 euro 
 
 

Il Barolo  
Giovedì 3 dicembre  
 
Tonno di coniglio marinato all’extravergine 
Cuore di carciofo ripieno di fonduta 
Ginestra Casa Matè, Barolo Docg, Elio Grasso 2005 
 
Tajarin al tartufo bianco d’Alba 
Pressenda, Barolo Docg, Marziano Abbona 2004 
 
Brasato di fassona piemontese 
Tebavio, Barolo Docg, Tenuta l’Illuminata 2003 
 
Torta del Monferrato zucca e mele 
Moscato d’Asti Docg, De Miranda 2005 
 
 
Serata a 65 euro 
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